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\ La mise en bouche

Le Foie gras de canard en téte a téte :
) . 9 / 9 / A / . . .
Lesprit d’'un opéra d’un cote et poele au vinaigre de framboise de
Pautre

ouU
Fraicheur d’asperges en tartelecte, omble chevalier fumé par nos
soins, ceuf confit et condiment

Le pavé de filet de lotte, moules etlpetit pois ¢mulsion mariniére aux
herbes et ails des ours

oUu
Le filet de veau francais en basse temperature, déclinaison
printaniere, morilles et jus reduit

Le Gratin Dauphinois
Fromages de nos regions

Fraise ,rhubarbe et chocolat blanc,

Menu a 65 euUros

ACCOI’d mets et vins en 2 verres
avec ce Menu : 20 euros
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