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Menu a 38,00¢€ Menu a 48,00€
Terrine de Faisan aux champignons des bois, Les noix de st Jacques a la plancha, épinard frais,
noisettes et poire ¢mulsion au vinaigre d’Izeron
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Le Pave de Saumon confit, poireaux et cocktail de  La lotte en basse tempéracure, émulsion au coulis de

fruit de mer homard
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La cuisse de Volaille farcie aux écrevisses , pleurotes Magret de canard grillé, carottes et sauce a l'orange

et bisque Gratin Dauphinois

Gratin Dauphinois
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*Le Saumon fumé par nos soins, créme au herbes et citron vert, focaccia ...........ooovviiniiecinnnennn.
* Foie gras de canard maison, chutney et gelée exotique...........cccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i e

* Les noix de St Jacques a la plancha, épinard frais, émulsion au vinaigre d’Izeron..........ccocooooooooi.

* Terrine de faisan aux champignons des bois, noisettes et poire.........cccccveeeeeiiiiiiiiiiiiiiiieen.
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* La Lotte en basse temperature, émulsion au coulis de homard .........cccocoooiiiiii

* Le Pave de Saumon confit, poireaux et cocktail de fruit de mer............oiiiiviiiiniii e

* Le demi Homard décortiqué, son coulis et lentilles de Trept.....cccooeevvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiininn,

* Le Magret de canard grillé, carottes et sauce a Porange.............cc. coooiiiiiiiiiin,

* Ballotine de volaille farcie aux écrevisse, pleurotes et DiSque..........ccoooiiiiiiiiiiiiinininccin e

* Le gratin dauphinois a 1@ créme.. ... iiiiciiicicc ittt senee e 4,00 €UTOS

* Le gratin de cardons .............. verenaq4,50 CUTOS

Prix par personne

erernaa11,00 CUTOS
16,00 euros
16,00 euros

.............. 11,00 euros

16,50 euros
14,00 euros
............. 23,00 €Uros
.............. 16,00 euros

14,00 euros
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04.74.28.90.49



