
Menu à 70 euros

Les  mises  en  bouches  f e s t ives

Le  Foie  gras  de  canard maison,  f rui t s  exot iques  en déc l inaison et
br ioche  t i ède

OU
La Mosaïque  de  Saumon fumé et  l i eu  noir  en  grave lax,  bet terave  e t

condiment  

Le  Sandre ,  aux champignons ,  endive  caramél i sé ,  émuls ion c i tronné
OU

Le Tournedos  de  p intade  aux écrevi s ses ,  panais ,  jus  de  vo la i l l e  a  la
bisque

OU
Le Râble  de  l i èvre  rosé ,  pot imarron et  châtaigne ,  jus  corsé  au

vinaigre  de  f ramboise  e t  baie  rose

Le  Grat in  Dauphinois

Fromages  de  nos  rég ions

Le  cube ,  c i tron Yuzu,  mandarine  e t  choco lat

Mignardises

Accord mets  e t  v ins  en 2  verres  avec  ce  Menu :  20  euros

Menu Noel et jour de l ’an 


