Les mises en bouches festives

9>— €

Le Foie gras de canard maison,hfruits exotiques en declinaison et
brioche tiede
ouU
La Mosaique de Saumon fumé et lieu noir en gravelax, betterave et
condiment

9> —€

Le Sandre, aux champignons, endive caramelise, émulsion citronne
ouU
Le Tournedos de pintade aux écrevisses, panais, jus de volaille a la
bisque
ou
Le Rable de lievre rosé, potimarron et chdtaigne, jus corsé au
vinaigre de framboise et baie rose

Le Gratin Dauphinois

>— —6

FTOWldgCS de nos TégiOVlS

>——€

Le cube, citron Yuzu, mandarine et chocolat Sl

>— —€
Mignardises

1
Menu a 70 euros

ACCOTd mets et vins en 2 verres avec ce Menu : 20 euros
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