
Décl inaison apér i t ive . . .

La mise  en  bouche  des  f ê te s

L ’  e sca lope  de  Foie  gras  poê lé ,  chutney exot ique  e t  v inaigre  de  mûre
sauvage

Le  Dos  de  l i eu  en basse  température ,  hui tre  pochée ,  l égumes  anciens ,
émuls ion au champagne

Rafraichi s sement  au c i tron noir

Tournedos  de  p intade  aux écrevi s ses ,  butternut  à  la  f ève  de  tonka,
jus  de  vo la i l l e  à  la  b i sque

Grat in  Dauphinoi s

Le  Fromages  

Le  cube ,  c i t ron Yuzu,  mandarine  e t  choco lat

Les gourmandises  de f in . . .  d ’année

Menu à 90 euros

Menu Reveillon du jour de l ’an


