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Déclinaison aperitive...

La mise en bouche des féres

Le Foie gras de canard maison, gelée de vin chaud, poire en
condiment et brioche

Le Pavé de lotte au coulis de homard, poireaux, blettes et
croustillant a Dail noir

Fraicheur a [’élixir du Roi

Chapon farcie aux champiinons et chdtaignes, mousseline de panais
au café, jus de champignons au vinaigre de noix
Grarin Dauphinois

Fromages de nos régions
Gourmandise de la nouvelle année, chocolar, marron et mandarine

Mignardises

Menu a 88 euros



