
Décl inaison apér i t ive . . .

La mise  en  bouche  des  f ê te s

Le  Foie  gras  de  canard maison,  ge lée  de  v in  chaud,  po ire  en
condiment  e t  br ioche

Le  Pavé  de  lot te  au coul i s  de  homard,  po ireaux,  b le t te s  e t
croust i l lant  à  l ’a i l  no ir

Fraicheur  à  l ’ é l ix ir  du Roi

Chapon farc ie  aux champignons  e t  châtaignes ,  mousse l ine  de  panais
au café ,  jus  de  champignons  au v inaigre  de  noix

Grat in  Dauphinoi s

Fromages  de  nos  rég ions

Gourmandise  de  la  nouve l l e  année ,  choco lat ,  marron et  mandarine

Mignardises  

Menu à 88 euros

Menu Reveillon du jour de l ’an


