
 
*Tarte le t te  Citron/Yuzu,  s treuse l  e t  pra l iné

noise t tes  

* Barre  choco lat  f l eur  de  Cao 70%,  noix  de  pécan

* Fraise ,  choco lat  b lanc  e t  mer ingue

* Dôme abricot  a  la  sauge  ananas ,  pain de  gènes  e t
amandes  gr i l l ées  
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La carte des desserts
Les  dessert s  doivent  ê tre  commandés  en début  de  repas

COCKTAILS 20cl
* Rendez-vous  amoureux :  12 .5c l
Champagne et  douceur  de  f ra i ses  
*  St  Sav ’  SPRITZ :  
Apéro l /Pét i l lant  domaine  du Loup St  Savin
* Cocktai l  Chartreuse  :  chartreuse  ,  orange  

CHAMPAGNES 12 .5c l
*  Coupe  de  Champagne  
*  Coupe  de  Champagne Rosé  
*Kir  Royal  Châtaigne ,  Pêche  de  Vigne  ou
Mûre  

*  L ’  apér i t i f  Maison «  Le  Demptéz ieu»
(Cocktai l  l égèrement  a lcoo l i sé  parfumé au
ci tron et  l égèrement  pét i l lant)  12 .50c l

ALCOOLS
* Kir  (Cass i s ,  f ramboises  ou mûres )  12 .5c l
*  Whisky Clan Campbel l  4c l
*  Mart ini ,  Suze ,Porto ,  Ricard ou Past i s  4c l
*  Bière  art i sanale  Brasser ie  du pala i s  ou
Ursul ines  :  B londe ,  Blanche ,  Ambrée . . . 33c l

SOFTS 20cl
* Ice  Tea,  Oas i s ,  Soda 
*  Nectar  e t  jus  de  f rui t s  :  Orange  b londe ,
Fraise ,  Pêche  b lanche  ,  ananas  v ic tor ia  ou
tomate  
*  Cocktai l  jus  de  f rui t s  sans  a lcoo l  

Apéritifs 
pr ix  nets  en  euros

9,50€

9,50€
9,50€

12 ,50€
12 ,50€
12 ,50€

7,50€

6,00€
7,00€
6,00€
7,50€

6,00€

6,00€
7,50€



La mise  en  bouche
 

 Tomates  en  texture ,  
scarmoza fumée  e t  sardine

La Pêche  du moment ,  émuls ion de  crevet tes  gr i se  à
la  sarr ie t te  du jardin e t  courget tes

 ou
Suprême de  p intade  aux herbes ,  purée  de  coco  b lanc ,
jus  réduit  à  la  syrah modeuse  de  St  Savin e t  po ivre

de  t imut
 

 La ronde  des  f romages
  

Le  dessert  maison parmi  la  carte
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Menu découverte
Ce menu es t  servi  pour  l ’ ensemble  de  la  table
Le chef  vous  compose  un menu surpr ise  avec ,

une mise  en bouche ,  deux entrées ,  deux
plats ,  f romages  et  dessert .

Menu à 75 ,00 euros

Menu des saveurs

1  entrée  1  p lat ,  f romage et  dessert  :  45 ,00 euros
 1  entrée  2  p lats ,  f romage et  dessert  :  58 ,00 euros

Menu gourmandises
La mise  en  bouche

 

Le  Foie  Gras  de  canard maison mi-cui t ,  chutney de
f igue  e t  abr icot ,  pain  perdu

 ou 
 Les  Noix  de  Saint  Jacques  à  la  p lancha,  au v inaigre

de  c i tron (bal samerie  la  c landest ine)  e t  caviar
d ’auberg ines  gr i l l ée s

 

 Le  Bar  rôt i ,  compotée  de  f enoui l  e t  pet i t s  l égumes
réduct ion de  Chartreuse  e t  agrumes

 ou
 Le  demi  Homard décort iqué  émuls ion de  son coul i s ,

l égumes  e s t ivale  e t  tu i l e  croust i l lante
 ( supplément  12 ,00 euros )

 ou
Viande  du moment  ( se lon approvis ionnement)  de  la
ferme Cottaz  à  Torchefe lon,  en  basse  température ,
pommes  de  terre  nouve l l e s  e t  l ent i l l e s  de  Trept ,  jus

réduit
 
 

 La ronde  des  f romages
 

 Le  dessert  maison parmi  la  carte

1  entrée  1  p lat ,  f romage et  dessert  :  56 ,00 euros
 1  entrée  2  p lats ,  f romage et  dessert  :  69 ,00 euros


